
 
 

THAILAND BBQ BUFFET MENU 

Grilled Seafood Highlight 

½ Charred Lobster with Spicy Thai Essence 
½ Tôm hùm nướng xốt Thái 

 

Thai Flavors in Action 

 Goong Ten 
Tép nhảy xốt chua cay 

 Thai Raw Seafood Ceviche 
Gỏi hải sản kiểu Thái 

 Shrimp Ceviche 
Gỏi tôm 

 Clam Ceviche 
Gỏi nghêu 

 

Appetizers 

 Shrimp Vermicelli Rolls with Quail Eggs & Thai Sauce 
Miến cuộn tôm với trứng cút xốt Thái 

 Chicken Breast Wrapped in Pandan Leaves 
Ức gà cuộn lá dứa 

 Grilled Squid Skewers with Thai Sauce 
Mực xiên que xốt Thái 

 

Salads 

 Jellyfish Salad with Thai Sauce 
Gỏi sứa trộn xốt Thái 

 Spicy Thai Beef Salad 
Gỏi bò cay kiểu Thái 

 Thai-style Pig Ear Salad with Seaweed 
Gỏi tai heo trộn rong sụn kiểu Thái 



 
 

 Chicken Larb Salad 
Gỏi gà băm kiểu Thái 

 Spicy Blood Cockle Salad with Basil 
Gỏi sò huyết trộn rau húng quế chua cay 

 Spicy Green Mango Salad 
Gỏi xoài xanh trộn cay 

 Thai-style Grilled Salmon Salad 
Gỏi cá hồi kiểu Thái 

 

Assorted Garden Greens 

 Vegetables: Lettuce, green beans, cucumber, cherry tomato, okra, 
baby corn, banana blossom, herbs 
Xà lách, đậu cove, dưa leo, cà chua bi, đậu bắp, bắp non, bắp chuối, rau 
thơm 

 Sauces Selection: 
Peanut sauce, tamarind sauce, soy sauce, spicy fish sauce, ginger 
fish sauce, fish sauce with pickled carrot & radish, ketchup, chili 
sauce 
Xốt bơ đậu phộng, xốt me, xì dầu, nước mắm cay, nước mắm gừng, cà 
rốt & củ cải trắng ngâm, tương cà, ớt 

 

Sashimi & Sushi Maki Counter 

 Sashimi: Salmon, Tuna, Octopus 
Cá hồi, cá ngừ, bạch tuộc 

 Nigiri: Crab Stick, Shrimp, Unagi 
Cơm nắm thanh cua, tôm, lươn 

 Sushi Rolls: Spicy Tuna, California, Maki 
Cơm cuộn các loại 

 Condiments: Soy sauce, wasabi, pickled ginger, lime, shiso leaves 
Xì dầu, mù tạt, gừng ngâm, chanh, lá tía tô 

 

 

 



 
 

Fresh Seafood on Ice 

 Oyster, Tiger Prawn, River Prawn, Mussels, Big Clams 
Hàu, tôm sú, tôm càng xanh, vẹm, nghêu 

 Condiments: Tartar sauce, shallot vinegar, citrus soy sauce, wasabi, 
lime salt & pepper, tabasco 
Xốt tartar, hành tím ngâm, xì dầu chanh, mù tạt, muối tiêu chanh, 
tabasco 

 

Soups 

 Leng Saeb: Spicy Thai Giant Pork Rib Soup 
Súp sườn cay khổng lồ kiểu Thái 

 Tom Kha Gai: Chicken Coconut Soup 
Súp gà nấu sữa dừa kiểu Thái 

 Bread & Butter 
Bánh mì bơ các loại 

 

Mains in Chafing Dishes 

 Stir-fried Squid with Red Curry Sauce 
Mực lá xào xốt cà ri đỏ 

 Gaeng Daeng: Thai Beef Red Curry 
Cà ri bò kiểu Thái 

 Pad Krapow Moo Sap: Stir-fried Pork with Basil 
Heo chiên lá húng quế 

 Crispy Seabass with Thai Curry Sauce 
Cá chẽm chiên giòn xốt cà ri Thái 

 Stir-fried Mixed Vegetables with Garlic 
Rau thập cẩm xào tỏi 

 Kai Med Ma Muang: Chicken with Cashew Nuts 
Gà xào hạt điều kiểu Thái 

 Thai-style Fried Rice with Chicken & Basil 
Cơm chiên gà và lá é kiểu Thái 

 

 



 
 

Under Heating Lamp 

 Deep-fried Prawns Wrapped in Potato 
Tôm cuộn khoai tây chiên giòn 

 Larb Gai Tod: Thai Spiced Fried Chicken Wings 
Cánh gà chiên tẩm gia vị 

 

Carving Station 

 Grilled Pork Roll with Thai Spices 
Heo cuộn nướng gia vị kiểu Thái 

 Roasted Whole Chicken with Condiments 
Gà nướng nguyên con và đồ ăn kèm 

 Grilled Whole Fish with Lemongrass 
Cá nguyên con nướng sả 

 Steamed Sticky Rice with Thai Grilled Meats 
Thịt xiên kiểu Thái – xôi hấp 

 

Noodle Station 

 Pad Thai 
Phở xào kiểu Thái 

 Thai Seafood Noodle Soup 
Bún hải sản chua cay kiểu Thái 

 

BBQ Counter 

 Chicken Satay Skewers 
Gà xiên nướng 

 Australian Beef Skewers 
Bò xiên nướng 

 Gai Yang: Thai Grilled Chicken Thighs 
Đùi gà nướng kiểu Thái 

 Lemongrass Grilled Squid 
Mực nướng sả 



 
 

 Grilled Prawns 
Tôm sú nướng 

 Whelk (Sea Snail) 
Ốc xoắn 

 Grilled Vegetables (Okra, Eggplant, Corn, Sweet Potato) 
Rau củ nướng 

 Tuna 
Cá ngừ 

 Local Fish 
Cá địa phương 

 Pork Skewers 
Thịt xiên nướng 

 Assorted Clams (Scallops, Cockles, Venus Clams…) 
Nghêu sò các loại: sò dương, sò bung, sò méo, sò điệp 

BBQ Dipping Sauces: 
Green Chili Sauce, Red Chili Sauce, Nam Jim Seafood, Nam Jim Jaew, 
Tamarind Chili Sauce, Ginger Fish Sauce, Salt-Pepper-Lime 
Xốt muối ớt xanh, đỏ, xốt hải sản Thái, xốt gạo rang, xốt me cay, mắm gừng, 
muối tiêu chanh 

 

Desserts 

 Thai Durian Syrup Sweet Soup 
Chè Thái 

 Steamed Coconut Pandan Cake 
Bánh da lợn 

 Gluai Buad Chee: Banana in Coconut Milk 
Chè chuối bột báng nước cốt dừa 

 Khao Niew Piak: Black Sticky Rice with Coconut Milk 
Chè nếp cẩm nước cốt dừa 

 Durian Cassava Cake 
Bánh sắn sầu riêng nướng 

 Mango Milk Syrup  
Chè xoài sữa 

 Sweet Sesame Pandan Roll with Coconut Sauce 
Bánh cuộn mè lá dứa với nước cốt dừa 

 Honeycomb Cake 
Bánh bò nướng 



 
 

 Luk Chup: Mung Bean Fruit Shaped Sweets 
Bánh đậu xanh trái cây 

 Fresh Fruit Coconut Jelly 
Bánh dẻo trái cây tươi 

 Sliced Fresh Fruit 
Trái cây tươi 

 Mango Ice Cream 
Kem xoài 

 Coconut Ice Cream 
Kem dừa 

 

Live Station 

 Mango Sticky Rice 
Xôi xoài 

 


