
 
 

8th June 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

THE SQUARE 
 

Grilled 1/2 lobster per guest 
Mỗi khách 1/2 tôm hùm nướng 

 
Appetizer  

Prosciutto grissini, basil and balsamic caramel 

Giăm bông đùi heo muối cuộn bánh mì que, sốt balsamic và quế Ý 

Duck liver pate on Crostini, onion jam 

Pa tê gan vịt kèm bánh mì nướng và mứt hành 

Grilled goat cheese wrapped aubergine, pesto sauce 

Phô mai dê nướng cuộn cà tím, bánh mì sấy và mứt hành 

Soft shell crab spring roll 

Gỏi cuốn cua lột 

Poached tuna and mozzarella skewer, Ponzu sauce 
Cá ngừ phi lê xiên phô mai mozza, sốt xì dầu chua 

 

Salad 

Grilled squash salad with couscous, tomato, bacon and green lettuce 

Xà lách bí đỏ nướng trộn yến mạch, cà chua bi, bacon, xà lách, sốt chanh 

Cauliflower salad with seared scallop, dill, roasted pine nut and diced chorizo 

Sa lát bông cải trắng trộn sò điệp, thì là, hạt thông và xúc xích cay 
Chickpea salad with lettuce, diced chicken, tomato  

and capsicum, blue cheese dressing 

Sa lát đậu răng ngựa, trộn rau xa lách, cà chua, ớt chuông, ngò tây và sốt phô mai xanh 

Watermelon salad with Feta cheese, frisée, mint leaf and balsamic dressing 

Sa lát dưa hấu trộn phô mai Feta, xà lách, lá húng và sốt giấm đen 

Vermicelli salad with julienned carrot and cabbage, prawn, coriander, lemongrass 

Sa lát miến trộn tôm, bắp cải, ngò, sả, sốt mắm chua ngọt 
Mixed green garden salad 

Sa lát rau xanh thập cẩm trộn dầu giấm 
 
 



 
 

Assorted garden greens 
Romaine, iceberg, lollo rossa, frisée, Radicchio, Micro cabbage, crab lettuce 

Broccoli, beetroot, cucumber, carrot, baby tomato, okra, corn, celery stick 
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại 

 

Selection of sauces to include 

Thousand island, honey mustard, Italian, vinaigrette, Aioli, blue cheese,  
Caesar, country dressing, lemongrass soy dressing,  

passion fruit and orange dressing, ketchup, mayonnaise, chili sauce,  
Dijon mustard, horseradish, BBQ, peanut butter 

Xốt ngàn đảo, mù tạt mật ong, dầu giấm Pháp, xốt mayo tỏi nghệ,  
xốt mayo phô mai xanh, Caesar, xốt đồng quê, xối xì dầu sả, xốt chanh dây cam 

tương cà, mayo, tương ớt, mù tạt vàng, củ cải ngựa, BBQ, bơ đậu phộng 
 

Cold cuts 

Garlic sausage, Chorizo, Camembert sausage, Pastrami, Parma ham 
Smoked Basa fish, smoked chicken breast 

Xúc xích tỏi, Chorizo, Camembert, bò tẩm tiêu, thịt nguội Parma,  
cá ba sa xông khói, ức gà xông khói 

 

Cheese 
Emmental, Camembert, Parmesan cheese, Cheddar cheese, Gouda cheese 

Phô mai các loại 
Condiments: Fig jam, golden raisin, cracker, dried apricot, pickles 
Đồ ăn kèm: Mứt quả sung, nho khô, bánh quy, mơ khô, đồ muối chua 

 

Fresh seafood on ice 
New Zealand mussel, prawn, oyster, flower crab 

Vẹm New Zealand, tôm, hàu, ghẹ 
Tartar sauce, shallot vinegar, citrus soy sauce, wasabi soy sauce,  

Lime salt pepper, tabasco, ginger fish sauce, green chili sauce 
Xốt Tartar, hành tím ngâm giấm, xì dầu, mù tạt, chanh muối tiêu,  

xốt ớt tabasco, nước mắm gừng, xốt ớt xanh 
 

Sushi maki counter 
Ebi maki, California roll, tuna maki, 

Cobia nigiri, prawn nigiri, salmon nigiri, unagi nigiri 
Cơm cuộn các loại 



 
 

 
 

Sashimi 
Tuna sashimi, salmon sashimi 
Cá ngừ sashimi, cá hồi sashimi 

 

Soup 

Tom Yum Goong soup 

Súp tôm chua cay kiểu Thái 
Assorted bread rolls and butter 

Bánh mì, bơ các loại 
 

Main in chaffing dishes 
Lyonnaise potatoes 

Khoai tây xào kiểu Pháp với hành tây, ba rọi xông khói và lá ngò tây 
Sausage and chickpea ragout 

Ra gu xúc xích hầm đậu răng ngựa, rau củ, sốt cà 
Steamed pork loin roulade stuffed grain mustard 

Thăn heo hấp cuộn lá hương thảo và sốt mù tạt 
Pan fried seabass, lime butter sauce 

Cá chẽm áp chảo, sốt bơ chanh 
Pasta with mushroom and fennel sauce 

Mỳ Ý với nấm và củ thì là Ai Cập 
Stir fried chicken with Sambal chili sauce 

Gà xào sốt ớt Sambal 
Young Chow fried rice 
Cơm chiên Dương Châu 

Sautéed mixed baby vegetable with tofu sauce 
Rau củ xào sốt đậu hũ 

 

Live noodle counter  
Tuna with fresh noodle Soup 

Bún cá Ngừ 
 

Under heating lamp 
Prawn tempura, calamari ring, spring roll 

Tôm chiên giòn, mực vòng chiên giòn, chả giò 
Tartar, mayonnaise, ketchup, sweet chili sauce 

Sốt tartar, mayonnaise, tương cà, sốt ớt xanh 
 



 
 

Carving Station  
Roasted striploin & BBQ sauce 

Bò nướng sốt BBQ 
Peking duck & Hoisin sauce 
Vịt quay Bắc Kinh, sốt Hoisin 

 

BBQ counter  
Beef rib with BBQ sauce  

Dẻ sườn bò Úc nướng sốt BBQ 
Chicken drumstick with honey mustard sauce 

Đùi gà nướng sốt mật ong mù tạt 
Pork rib marinate with cumin 
Sườn heo nướng ướp bột thì là 
Lamb kebab with rosemary 

Thịt cừu nướng xiên ướp lá hương thảo 
Squid skewer with herb olive oil 

Mực nướng ướp dầu thảo mộc 
Tiger prawn with garlic butter 

Tôm sú nướng bơ tỏi 
Grilled local fish 

Cá địa phương nướng 
Red mullet with thyme leaves 
Cá bã trầu nướng lá xạ hương 

Baby octopus with chili sauce  
Bạch tuộc ướp sốt ớt 

Ocean clam topped cheese 
Nghêu nướng phô mai 

Ark shell topped herb oil 
Sò lông nướng phủ rau thơm 

Giant clam topped garlic butter 
Sò bung nướng bơ tỏi 

Corn on the cob 
Bắp nướng  

Sauce: Ketchup, chili sauce, green chili sauce, soya sauce, ginger fish sauce, peanut 
butter, Dijon mustard sauce, lime salt pepper, lime wedge 

Sốt: tương cà, tương ớt, sốt ớt xanh, xì dầu, nước mắm gừng, bơ đậu phộng, mù tạt, chanh 
muối tiêu, chanh bổ cau 

 
 
 
 



 
 

Desserts 
Lover’s cake 
Bánh phu thê 

Glutinous rice mung bean cake 
Bánh dày đậu xanh 

Mango cake 
Bánh xoài Hội An 

Mango Tart 
Bánh quy giòn và xoài 

Chocolate tart 
Bánh quy giòn socola 

Assorted cream choux 
Bánh su kem 

Assorted macaroon 
Bánh hạnh nhân nướng kiểu Pháp 

Pineapple Panna Cotta 
Bánh kem chưng vị dứa 

Strawberry mousse 
Bánh mềm dâu tây 

Sweet potato coconut sweet soup 
Chè khoai nước cốt dừa 

White bean coconut pudding 
Chè đậu ván nước cốt dừa 

Coconut ice cream 
Kem dừa 

Coffee ice cream 
Kem cà phê 

Nitro ice cream 
Kem Nito 

Sliced tropical fresh fruit 
Quầy trái cây tươi 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

8th June 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

THE SPLASH POOL 
 

Grilled 1/2 lobster per guest 
Mỗi khách 1/2 tôm hùm nướng 

 
Appetizer  

Prosciutto grissini, basil and balsamic caramel 

Giăm bông đùi heo muối cuộn bánh mì que, sốt balsamic và quế Ý 

Duck liver pate on Crostini, onion jam 

Pa tê gan vịt kèm bánh mì nướng và mứt hành 

Grilled goat cheese wrapped aubergine, pesto sauce 

Phô mai dê nướng cuộn cà tím, bánh mì sấy và mứt hành 

Soft shell crab spring roll 

Gỏi cuốn cua lột 

Poached tuna and mozzarella skewer, Ponzu sauce 
Cá ngừ phi lê xiên phô mai mozza, sốt xì dầu chua 

 

Salad 

Grilled squash salad with couscous, tomato, bacon and green lettuce 

Xà lách bí đỏ nướng trộn yến mạch, cà chua bi, bacon, xà lách, sốt chanh 

Cauliflower salad with seared scallop, dill, roasted pine nut and diced chorizo 

Sa lát bông cải trắng trộn sò điệp, thì là, hạt thông và xúc xích cay 
Chickpea salad with lettuce, diced chicken, tomato  

and capsicum, blue cheese dressing 

Sa lát đậu răng ngựa, trộn rau xa lách, cà chua, ớt chuông, ngò tây và sốt phô mai xanh 

Watermelon salad with Feta cheese, frisée, mint leaf and balsamic dressing 

Sa lát dưa hấu trộn phô mai Feta, xà lách, lá húng và sốt giấm đen 

Vermicelli salad with julienned carrot and cabbage, prawn, coriander, lemongrass 

Sa lát miến trộn tôm, bắp cải, ngò, sả, sốt mắm chua ngọt 
Mixed green garden salad 

Sa lát rau xanh thập cẩm trộn dầu giấm 
 
 



 
 

Assorted garden greens 
Romaine, iceberg, lollo rossa, frisée, Radicchio, Micro cabbage, crab lettuce 

Broccoli, beetroot, cucumber, carrot, baby tomato, okra, corn, celery stick 
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại 

 

Selection of sauces to include 

Thousand island, honey mustard, Italian, vinaigrette, Aioli, blue cheese,  
Caesar, country dressing, lemongrass soy dressing,  

passion fruit and orange dressing, ketchup, mayonnaise, chili sauce,  
Dijon mustard, horseradish, BBQ, peanut butter 

Xốt ngàn đảo, mù tạt mật ong, dầu giấm Pháp, xốt mayo tỏi nghệ,  
xốt mayo phô mai xanh, Caesar, xốt đồng quê, xối xì dầu sả, xốt chanh dây cam 

tương cà, mayo, tương ớt, mù tạt vàng, củ cải ngựa, BBQ, bơ đậu phộng 
 

Cold cuts 

Garlic sausage, Chorizo, Camembert sausage, Pastrami, Parma ham 
Smoked Basa fish, smoked chicken breast 

Xúc xích tỏi, Chorizo, Camembert, bò tẩm tiêu, thịt nguội Parma,  
cá ba sa xông khói, ức gà xông khói 

 

Cheese 
Emmental, Camembert, Parmesan cheese, Cheddar cheese, Gouda cheese 

Phô mai các loại 
Condiments: Fig jam, golden raisin, cracker, dried apricot, pickles 
Đồ ăn kèm: Mứt quả sung, nho khô, bánh quy, mơ khô, đồ muối chua 

 

Fresh seafood on ice 
New Zealand mussel, prawn, oyster, flower crab 

Vẹm New Zealand, tôm, hàu, ghẹ 
Tartar sauce, shallot vinegar, citrus soy sauce, wasabi soy sauce,  

Lime salt pepper, tabasco, ginger fish sauce, green chili sauce 
Xốt Tartar, hành tím ngâm giấm, xì dầu, mù tạt, chanh muối tiêu,  

xốt ớt tabasco, nước mắm gừng, xốt ớt xanh 
 

Sushi maki counter 
Ebi maki, California roll, tuna maki, 

Cobia nigiri, prawn nigiri, salmon nigiri, unagi nigiri 
Cơm cuộn các loại 



 
 

Sashimi 
Tuna sashimi, salmon sashimi, Sadine sashimi 
Cá ngừ sashimi, cá hồi sashimi, cá trích sashimi 

 

Soup 
Tom Yum Goong soup 

Súp tôm chua cay kiểu Thái 
Assorted bread rolls and butter 

Bánh mì, bơ các loại 
 

Main in chaffing dishes 
Lyonnaise potatoes 

Khoai tây xào kiểu Pháp với hành tây, ba rọi xông khói và lá ngò tây 
Sausage and chickpea ragout 

Ra gu xúc xích hầm đậu răng ngựa, rau củ, sốt cà 
Steamed pork loin roulade stuffed grain mustard 

Thăn heo hấp cuộn lá hương thảo và sốt mù tạt 
Pan fried Salmon, lime butter sauce 

Cá hồi áp chảo, sốt bơ chanh 
Pasta with mushroom and fennel sauce 

Mỳ Ý với nấm và củ thì là Ai Cập 
Wok fried beef with pepper sauce 

Bò xào xốt tiêu đen 
Young Chow fried rice 
Cơm chiên Dương Châu 

Sautéed mixed baby vegetable with tofu sauce 
Rau củ xào sốt đậu hũ 

 

Under heating lamp 
Prawn tempura, calamari ring, spring roll and seafood pizza 

Tôm chiên giòn, mực vòng chiên giòn, chả giò, pizza hải sản 
Tartar, mayonnaise, ketchup, sweet chili sauce 

Sốt tartar, mayonnaise, tương cà, sốt ớt xanh 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Carving Station  
Angus beef rib eye 

Thăn bò Angus nướng 
Roasted Lamb Leg 

Đùi cừu nướng 
 

Rosemary sauce, mushroom sauce, red wine sauce, lime salt pepper 
Sốt lá xạ hương, sốt nấm, sốt rượu vang, chanh muối tiêu 

 

BBQ counter  
Aus beef striploin with thyme leaf 

Thăn bò Úc nướng lá xạ hương 
Australian lamb skewer  

Thịt cừu nướng xiên 
Pork rib marinate with cumin 
Sườn heo nướng ướp bột thì là 

Squid skewer with herb olive oil 
Mực nướng ướp dầu thảo mộc 
Tiger prawn with garlic butter 

Tôm sú nướng bơ tỏi 
Salmon and swordfish steak  

Cá hồi và cá kiếm 
Baby octopus with chili sauce 

Bạch tuộc ướp sốt ớt 
Cockles topped scallion oil  

Sò dương nướng phủ rau thơm 
Giant clam topped garlic butter 

Sò bung nướng bơ tỏi 
Corn on the cob 

Bắp nướng  
 

Sauce: Ketchup, chili sauce, green chili sauce, soya sauce, ginger fish sauce, peanut 
butter, Dijon mustard sauce, lime salt pepper, lime wedge 

Sốt: tương cà, tương ớt, sốt ớt xanh, xì dầu, nước mắm gừng, bơ đậu phộng, mù tạt, chanh 
muối tiêu, chanh bổ cau 

 
 
 
 
 

 



 
 

Dessert 
Blueberry tart  

Bánh tart quả việt quất 
Apple tart  

Bánh tạt táo 
Cream choux 
Bánh su kem 
Opera cake 

 Bánh lớp sô cô la 
Pistachio travel cake 

Bánh nướng hạt dẻ cười 
Pecan chocolate brownie 

Bánh sô cô la nướng hạt hồ đào 
Lemon tart  

Bánh tart chanh 
Macaroon 

Bánh hạnh nhân kiểu Pháp 
Basque cheese cake  

Bánh phô mai nướng cháy 
Caramel flan cake  

Bánh kem flan 
Sliced tropical fresh fruit 

Quầy trái cây tươi 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

8th June 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

GOURMET BAR 
 

Grilled 1/2 lobster per guest 
Mỗi khách 1/2 tôm hùm nướng 

 
Appetizer  

Prosciutto grissini, basil and balsamic caramel 

Giăm bông đùi heo muối cuộn bánh mì que, sốt balsamic và quế Ý 

Duck liver pate on Crostini, onion jam 

Pa tê gan vịt kèm bánh mì nướng và mứt hành 

Soft shell crab spring roll 

Gỏi cuốn cua lột 

Poached tuna and mozzarella skewer, Ponzu sauce 
Cá ngừ phi lê xiên phô mai mozza, sốt xì dầu chua 

 

Salad 

Grilled squash salad with couscous, tomato, bacon and green lettuce 

Xà lách bí đỏ nướng trộn yến mạch, cà chua bi, bacon, xà lách, sốt chanh 

Cauliflower salad with seared scallop, dill, roasted pine nut and diced chorizo 

Sa lát bông cải trắng trộn sò điệp, thì là, hạt thông và xúc xích cay 
Chickpea salad with lettuce, diced chicken, tomato  

and capsicum, blue cheese dressing 

Sa lát đậu răng ngựa, trộn rau xa lách, cà chua, ớt chuông, ngò tây và sốt phô mai xanh 

Watermelon salad with Feta cheese, frisée, mint leaf and balsamic dressing 

Sa lát dưa hấu trộn phô mai Feta, xà lách, lá húng và sốt giấm đen 

Vermicelli salad with julienned carrot and cabbage, prawn, coriander, lemongrass 
Sa lát miến trộn tôm, bắp cải, ngò, sả, sốt mắm chua ngọt 

 

Assorted garden greens 
Romaine, iceberg, lollo rossa, frisée, Radicchio, Micro cabbage, crab lettuce 

Broccoli, beetroot, cucumber, carrot, baby tomato, okra, corn, celery stick 
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại 

 



 
 

Cold cuts 

Garlic sausage, Chorizo, Camembert sausage, Pastrami, Parma ham 
Smoked Basa fish, smoked chicken breast 

Xúc xích tỏi, Chorizo, Camembert, bò tẩm tiêu, thịt nguội Parma,  
cá ba sa xông khói, ức gà xông khói 

 

Main in chaffing dishes 
Lyonnaise potatoes 

Khoai tây xào kiểu Pháp với hành tây, ba rọi xông khói và lá ngò tây 
Sausage and chickpea ragout 

Ra gu xúc xích hầm đậu răng ngựa, rau củ, sốt cà 
Steamed pork loin roulade stuffed grain mustard 

Thăn heo hấp cuộn lá hương thảo và sốt mù tạt 
Pasta with mushroom and fennel sauce 

Mỳ Ý với nấm và củ thì là Ai Cập 
Wok fried beef with pepper sauce 

Bò xào xốt tiêu đen 
Young Chow fried rice 
Cơm chiên Dương Châu 

Sautéed mixed baby vegetable with tofu sauce 
Rau củ xào sốt đậu hũ 

 

BBQ counter  
Pork rib marinate with cumin 
Sườn heo nướng ướp bột thì là 

Squid skewer with herb olive oil 
Mực nướng ướp dầu thảo mộc 
Tiger prawn with garlic butter 

Tôm sú nướng bơ tỏi 
Swordfish steak  

Cá kiếm 
Baby octopus with chili sauce 

Bạch tuộc ướp sốt ớt 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Dessert 
Blueberry tart  

Bánh tart quả việt quất 
Apple tart  

Bánh tạt táo 
Cream choux  
Bánh su kem 
Opera cake  

Bánh lớp sô cô la 
Fresh fruits 

Quầy trái cây tươi 

 

 

 

 

 

 
 


