
 
 

29th June 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

 THE SQUARE  

 
1/2 Rock lobster with garlic butter 

Tôm hùm đá nướng bơ tỏi mỗi khách 1/2 con 

 
Appetizer 

Thai shrimp cocktail 
Sa lát tôm với trái cây kiêu Thái 

Thai glass noodle salad 
Gỏi miến kiểu Thái 

Chicken salad 
Gỏi gà xé 

Fresh shrimp spring roll 
Gỏi cuốn tôm 

Cobb salad with cheese 
Sa lát kiểu Mỹ với phô mai 

Microgreens salad with beef, balsamico sauce and pine nut 
Sa lát rau cải mầm với bò trộn giấm đen và hạt thông 

Potato salad 
Sa lát khoai tây 

 
Selection of lettuce 

Butter leaf, iceberg, lollo rossa, micro cabbage,  
romance lettuce, frisée, Radicchio 

Các loại xà lách, rau cải mầm  
 

Selection of vegetable 
Baby tomato, baby cucumber, baby carrot, beetroot,  

capsicum, broccoli, green papaya 
Cà chua, dưa leo, cà rốt, củ cải đường, ớt chuông, bông cải xanh, đu đủ xanh 

 
Selection of dressing 

Peanut sauce, tamarind sauce, soy sauce, spicy fish sauce,  
Tahini sauce, ginger sauce 

sốt bơ đậu phộng, sốt me, nước mắm ngọt, nước mắm gừng,  
xì dầu, tương cà, ớt, chanh 

 



 
 

Cold cuts 

Vietnamese lean pork paste, Vietnamese beef sausage, skinned ham,  
century egg, fermented pork skin, fermented pork loaf, homemade pate 

Chả lụa, chả bò, dăm bông da bao, trứng bách thảo, tré, nem chua, pate  
 

Assorted cheese station 
Camembert cheese, Brie cheese, Cheddar cheese, Emmental cheese 

Phô mai các loại 
Condiments: Pickled scallion heads, pickled young mango, pickled ambarella, 

pickled bean sprouts. 
Đồ ăn kèm: củ kiệu, xoài non chua, cóc non chua, dưa giá 

 
Fresh seafood on ice 

Asian fresh oyster 
Hàu 

Boiled: prawn, baby mussel 
Tôm, vẹm xanh địa phương 

Condiments: lime wedge, chili salt and pepper, tabasco, caper, tomato and mango 
salsa, Kikkoman sauce, wasabi, shallot vinegar 

Đồ ăn kèm: chanh bổ cau, muối ớt tiêu, xốt ớt tabasco, nụ bạch hoa, cà chua và xoài 
salsa, xốt Kikkoman, mù tạt, hành tím ngâm giấm 

 
Sashimi & sushi maki counter 

Sashimi: Tuna, salmon, octopus 
Sashimi cá ngừ, cá hồi, bạch tuộc 

Nigiri: crab stick and shrimp 
Nigiri thanh cua, tôm 

Sushi roll: California, kappa 
Cơm cuộn các loại 

Condiments: Soy sauce, wasabi, pickled ginger, lime, shiso leaves 
Đồ ăn kèm: xì dầu, mù tạt, gừng ngâm, chanh, lá tía tô 

 
Cooking show 

Pan seared cat fish with fresh noodle and herbs soup 

Chả cá Lã Vọng 
Okonomiyaki - Japanese pancake 

Bánh xèo kiểu Nhật 
 
 



 
 

Soup 

Sago & Julienne pork loaf soup 
Súp bột báng và chả lụa cắt sợi 

 
Noodle station 

Thick noodle with snakehead fish  
Bánh canh cá lóc 

 
Main in chaffing dishes 

Stewed field snail with tofu and green banana 
Ốc nấu chuối và đậu hủ 

Steamed clam with lemongrass, chili and basil 
Nghêu hấp sả ớt với rau quế 

Kung pao chicken 
Gà xào sốt Tứ Bảo 

Sautéed fresh noodles with vegetables 
Phở xào rau củ 

Fried rice with pickled mustard greens and beef 
Cơm chiên dưa bò 

Steamed jasmine rice 
Cơm trắng 

Sautéed napa cabbage with mushroom sauce 
Cải thảo xào sốt nấm 
Penne pasta gratin 

Mì ống đút lò 
 

Under heating lamp 
Salt crust seabass 

Cá chẽm nguyên con nướng muối 
Fried spring roll  

chả giò chiên 
Ketchup, mayonnaise, fish sauce, chili sauce, mushroom sauce, pepper sauce 

Tương cà, mayonnaise, nước mắm, tương ớt, xốt nấm, xốt tiêu 
Crispy pork belly  

Ba chỉ giòn da ăn kèm bánh hỏi 
Sauce: Hoisin, plum, miso, salt mixed pepper 

Xốt: Hoisin, xốt mận, miso, muối tiêu 
 
 
 



 
 

BBQ counter 
Fresh fish catch of the day 

 Cá đánh bắt trong ngày 
Honey soy chicken wing 
Cánh gà nướng mật ong 

Beef top blade  
Đầu thăn ngoại bò 

Marinated pork belly 
Ba chỉ heo nướng kiểu bún chả  

Chili salt prawn 
Tôm sú nướng 

Green bone fish 
Cá xương xanh 

Squid 
Mực nướng sa tế 

Sugar clam 
Sò mía nướng mỡ hành 

Giant clam topped scallion oil 
Sò bung nướng mọi 

Scallop 
 Sò điệp 

Clam 
Nghêu nướng mỡ hành 

Oyster 
Hàu nướng phô mai 

Corn 
Bắp nướng mở hành 

Potato 
Khoai tây nướng 

Vegetable skewer 
Rau củ nướng  

 
Dipping Sauce 

Ginger soy sauce 
Xốt xì dầu gừng 
Asian fish sauce 

Xốt mắm chua ngọt 
Green chili salt 

Xốt muối ớt xanh 
 



 
 

Red chili sauce  
Xốt muối ớt đỏ 

Fish sauce  
Xốt mắm tắc 

Korean chili BBQ sauce 
Xốt tương ớt Hàn Quốc 

Ketchup 
Tương cà chua 
Ginger sauce 

Nước mắm gừng 
Salt and pepper 
Muối ớt Tây Bắc 

 
Dessert 

Fruit cream cake 
Bánh kem tươi và trái cây 

 Strawberry Charlotte cake 
Bánh bông lan dâu tây 

Opéra pistache - chocolat 
Bánh opera sô cô la hạt dẻ 

Forêt-Noire 
Bánh kem sơ ri sô cô la rừng đen 

Fruit tart 
Bánh tart trái cây 

Chocolate froster éclairs 
Bánh su kem sô cô la 
Assorted Macaroon 

Bánh hạnh nhân nướng kiểu Pháp 
Fruit crème caramel 

Bánh flan trái cây 
Chocolate pots de crème 

Bánh pudding kem sô cô la 
Mango mousse  

Bánh kem mềm vị xoài 
Matcha ice cream 

 Kem trà xanh 
Strawberry ice cream 

 Kem dâu tây 
Sliced tropical fresh fruit 

Quầy trái cây tươi 
 



 
 

29th June 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

 THE SPLASH POOL  

 
1/2 Rock lobster with garlic butter 

Tôm hùm đá nướng bơ tỏi mỗi khách 1/2 con 

 
Appetizer 

Thai shrimp cocktail 
Sa lát tôm với trái cây kiêu Thái 

Thai glass noodle salad 
Gỏi miến kiểu Thái 

Chicken salad 
Gỏi gà xé 

Fresh shrimp spring roll 
Gỏi cuốn tôm 

Cobb salad with cheese 
Sa lát kiểu Mỹ với phô mai 

Microgreens salad with beef, balsamico sauce and pine nut 
Sa lát rau cải mầm với bò trộn giấm đen và hạt thông 

Potato salad 
Sa lát khoai tây 

 
Selection of lettuce 

Butter leaf, iceberg, lollo rossa, micro cabbage,  
romance lettuce, frisée, Radicchio 

Các loại xà lách, rau cải mầm  
 

Selection of vegetable 
Baby tomato, baby cucumber, baby carrot, beetroot,  

capsicum, broccoli, green papaya 
Cà chua, dưa leo, cà rốt, củ cải đường, ớt chuông, bông cải xanh, đu đủ xanh 

 
Selection of dressing 

Peanut sauce, tamarind sauce, soy sauce, spicy fish sauce,  
Tahini sauce, ginger sauce 

sốt bơ đậu phộng, sốt me, nước mắm ngọt, nước mắm gừng,  
xì dầu, tương cà, ớt, chanh 

 



 
 

Cold cuts and Jamon Parma ham 

Vietnamese lean pork paste, Vietnamese beef sausage, skinned ham,  
century egg, fermented pork skin, fermented pork loaf, homemade pate 

Chả lụa, chả bò, dăm bông da bao, trứng bách thảo, tré, nem chua, pate  
 

Assorted cheese station 
Camembert cheese, Brie cheese, Cheddar cheese, Emmental cheese 

Phô mai các loại 
Condiments: Pickled scallion heads, pickled young mango, pickled ambarella, 

pickled bean sprouts. 
Đồ ăn kèm: củ kiệu, xoài non chua, cóc non chua, dưa giá 

 
Fresh seafood on ice 

Asian fresh oyster 
Hàu 

Boiled: prawn, baby mussel 
Tôm, vẹm xanh địa phương 

Condiments: lime wedge, chili salt and pepper, tabasco, caper, tomato and 
mango salsa, Kikkoman sauce, wasabi, shallot vinegar 

Đồ ăn kèm: chanh bổ cau, muối ớt tiêu, xốt ớt tabasco, nụ bạch hoa, cà chua và xoài 
salsa, xốt Kikkoman, mù tạt, hành tím ngâm giấm 

 
Sashimi & sushi maki counter 

Sashimi: Tuna, salmon, octopus 
Sashimi cá ngừ, cá hồi, bạch tuộc 

Nigiri: crab stick and shrimp 
Nigiri thanh cua, tôm 

Sushi roll: California, kappa 
Cơm cuộn các loại 

Condiments: Soy sauce, wasabi, pickled ginger, lime, shiso leaves 
Đồ ăn kèm: xì dầu, mù tạt, gừng ngâm, chanh, lá tía tô 

 
Soup 

Sea Cucumber with shitake mushroom soup 
Súp hải sâm nấu nấm hương 

 
 
 
 



 
 

Main in chaffing dishes 
Steamed snail with ginger 

Ốc hương hấp gừng 
Steamed clam with lemongrass, chili and basil 

Nghêu hấp sả ớt với rau quế 
Kung pao chicken 
Gà xào sốt Tứ Bảo 

Fried pork Tonkatsu 
Heo chiên giòn kiểu Nhật 

Fried crab with chili sauce 
Cua xốt ớt 

Fried rice with salted fish 
Cơm chiên cá mặn 

Sautéed napa cabbage with mushroom sauce 
Cải thảo xào sốt nấm 
Penne pasta gratin 

Mì ống đút lò 
 

Carving station 
Lamb leg and roasted potato 

Đùi cừu nướng 
Black Angus beef rib eye 

Thăn bò Angus 
 

BBQ counter 
Australian beef striploin with thyme leaf 

 Thăn bò Úc nướng lá xạ hương 
Australian rack of lamb 

Sườn cừu 

Chicken drumstick with honey mustard sauce  
Đùi gà nướng sốt mật ong mù tạt 

Pork rib marinate with BBQ sauce  
Sườn heo nướng BBQ 

Squid skewer with herb olive oil  
Mực nướng ướp dầu thảo mộc 

Prawn with garlic butter  
Tôm sú nướng bơ tỏi 

Sturgeon steak  
Cá tầm nướng 

Baby octopus with chili sauce  



 
 

Bạch tuộc ướp sốt ớt 

Cockles topped scallion oil   
Sò dương nướng phủ rau thơm 

Giant clam topped garlic butter 
Sò bung nướng bơ tỏi 

Corn on the cob  
Bắp nướng nguyễn trái 

 
Dessert 

Chocolate cake 
 Bánh sô cô la 

Pecan dark chocolate salt 
Bánh sô cô la hạt hồ đào muối 

Rice ball sesame cake 
Bánh ram nhân đậu xanh 

Fruit tart 
Bánh tart trái cây 

Apple tart 
Bánh tart táo nướng 

Cassava cake 
Bánh sắn nướng 

Durian cake  
Bánh pía 

Macaroon 
Bánh hạnh nhân kiếu Pháp 

Cream choux  
Bánh su kem 

Egg tart 
Bánh tart trứng 

Sliced tropical fresh fruit 

Quầy trái cây tươi 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

29th June 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

 GOURMET BAR  

 
Appetizer 

Thai shrimp cocktail 
Sa lát tôm với trái cây kiêu Thái 

Thai glass noodle salad 
Gỏi miến kiểu Thái 

Chicken salad 
Gỏi gà xé 

Fresh shrimp spring roll 
Gỏi cuốn tôm 

Cobb salad with cheese 
Sa lát kiểu Mỹ với phô mai 

Microgreens salad with beef, balsamico sauce and pine nut 
Sa lát rau cải mầm với bò trộn giấm đen và hạt thông 

Potato salad 
Sa lát khoai tây 

 
Selection of lettuce 

Butter leaf, iceberg, lollo rossa, micro cabbage,  
romance lettuce, frisée, Radicchio 

Các loại xà lách, rau cải mầm  
 

Selection of vegetable 
Baby tomato, baby cucumber, baby carrot, beetroot,  

capsicum, broccoli, green papaya 
Cà chua, dưa leo, cà rốt, củ cải đường, ớt chuông, bông cải xanh, đu đủ xanh 

 
Selection of dressing 

Peanut sauce, tamarind sauce, soy sauce, spicy fish sauce,  
Tahini sauce, ginger sauce 

sốt bơ đậu phộng, sốt me, nước mắm ngọt, nước mắm gừng,  
xì dầu, tương cà, ớt, chanh 

 
 
 
 



 
 

Cold cuts 
Vietnamese lean pork paste, Vietnamese beef sausage, skinned ham,  

century egg, fermented pork skin, fermented pork loaf, homemade pate 
Chả lụa, chả bò, dăm bông da bao, trứng bách thảo, tré, nem chua, pate  

 
Main in chaffing dishes 

Stewed field snail with tofu and green banana 
Ốc nấu chuối và đậu hủ 

Steamed clam with lemongrass, chili and basil 
Nghêu hấp sả ớt với rau quế 

Kung pao chicken 
Gà xào sốt Tứ Bảo 

Sautéed fresh noodles with vegetables 
Phở xào rau củ 

 
BBQ counter 

Fresh fish catch of the day 
 Cá đánh bắt trong ngày 

Honey soy chicken wing 
Cánh gà nướng mật ong 

Green bone fish 
Cá xương xanh 

Marinated pork belly 
Ba chỉ heo nướng kiểu bún chả 

Corn 
Bắp nướng mở hành 

Potato 
Khoai tây nướng 

 
Dessert 

Fruit cream cake 
Bánh kem tươi và trái cây 

 Strawberry Charlotte cake 
Bánh bông lan dâu tây 

Opéra pistache - chocolat 
Bánh opera sô cô la hạt dẻ 
Sliced tropical fresh fruit 

Quầy trái cây tươi 
 

 


