
 
 

13th July 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

 THE SQUARE  
 

½ Grilled Lobster 
Tôm hùm nướng mỗi khách ½ con 

 
 Appetizer  

Grilled goat cheese wrapped eggplant 

Phô mai dê nướng cuộn cà tím, sốt pesto và balsamic 

Truffle egg mousse topped salmon roe 

Súp trứng vị nấm truffle ăn kèm trứng cá hồi 

Scallop ceviche 

Sò điệp tái chanh 
Whole Parma ham sliced 

Đùi heo muối vùng Parma dùng kèm bánh mì que và xốt giấm  
Smoked salmon rose on toast 

Canape cá hồi muối 
 

Salad 

Ocean tuna Niçoise Salad  

Sa lát kiểu Niçoise với cá ngừ đại dương 

Broccoli salad with smoked salmon, dill yogurt dressing 
Sa lát bông cải xanh trộn cá hồi hun khói, xốt sữa chua thì là 

 
Assorted garden green 

Romaine, iceberg, lollo rossa, frisée, Radicchio, Micro cabbage, crab lettuce 

Broccoli, beetroot, cucumber, carrot, baby tomato, okra, corn, celery stick 
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Selection of sauce to include 
Thousand island, honey mustard, Italian, vinaigrette, Aioli, blue cheese,  

Caesar, country dressing, lemongrass soy dressing,  
passion fruit and orange dressing, ketchup, mayonnaise, chili sauce,  

Dijon mustard, horseradish, BBQ, peanut butter 
Xốt ngàn đảo, mù tạt mật ong, dầu giấm Pháp, xốt mayo tỏi nghệ,  

xốt mayo phô mai xanh, Caesar, xốt đồng quê, xối xì dầu sả, xốt chanh dây cam 

Sốt chấm: tương cà, tương ớt, mayo, mù tạt vàng, củ cải ngựa, BBQ, bơ đậu phộng 

Cold cuts 
Salami Milano, Rosette sausage, Pistachio Mortadella, Chorizo, Camembert 
sausage, pastrami, Prosciutto ham, Vietnamese pork loaf, fermented pork 

Smoked salmon, duck liver pate, pork char siu 
Thịt nguội các loại 

 

Fresh and boiled seafood on ice: 
Nha Trang oyster, prawn 

Hàu Nha Trang, tôm 
 

Sushi and Sashimi 
Sashimi: Tuna, salmon and octopus 

Sashimi cá ngừ, cá hồi, bạch tuộc  
French snail, prawn, flower crab, spiny lobster 

Ốc Pháp, tôm, ghẹ, tôm hùm út 
Tartar sauce, shallot vinegar, citrus soy sauce, wasabi soy sauce, lime salt 

pepper, tabasco, ginger fish sauce, green chili sauce 
Xốt tartar, hành tím ngâm giấm, xì dầu mù tạt, chanh muối tiêu, xốt ớt tabasco,  

nước mắm gừng, xốt ớt xanh 
 

Soup 

Porcini mushroom cream soup 

Súp kem vị nấm Porcini 
Assorted bread rolls and butter 

Bánh mì, bơ các loại 
 

Main in chaffing dishes 

Glazed grouper in Kikkoman sauce 

Cá mú phi lê xốt xì dầu Nhật 



 
 

Chicken cordon bleu, blue cheese sauce 

Ức gà nhồi thịt nguội phô mai chiên xù, xốt phô mai xanh 

Potato gratin 

Khoai tây đút lò 

Stir fried Udon noodle with Angus beef 

Mì Udon xào thịt bò Angus 

Kimchi fried rice with prawn 
Cơm chiên Kimchi với tôm 

 
Carving Station  

Roasted lamb leg, honey ham 
Đùi cừu nướng, thịt nguội mật ong 

Cream mustard sauce, mushroom sauce, red wine sauce, lime salt pepper 
Xốt kem mù tạt, xốt nấm, xốt rượu vang đỏ, chanh muối tiêu 

 
BBQ counter  

Australian beef striploin with thyme leaf 
Thăn bò Úc nướng lá xạ hương 

Australian lamb skewer  
Thịt cừu nướng xiên 
Hokkaido scallop 

Sò điệp Nhật 
Pork rib marinate with BBQ sauce 

Sườn heo nướng BBQ 
Squid skewer with herb olive oil 

Mực nướng ướp dầu thảo mộc 
Prawn with garlic butter 

Tôm sú nướng bơ tỏi 
 Tuna steak  

Cá ngừ đại dương 
Baby octopus with chili sauce 

Bạch tuộc ướp sốt ớt 
Cockles topped scallion oil  

Sò dương nướng phủ rau thơm 
Giant clam topped garlic butter 

Sò bung nướng bơ tỏi 
Corn on the cob 

Bắp nướng nguyễn trái 
 



 
 

Dessert 
Black forest 

Bánh sô cô la rừng đen 
Fruit cream cake 

Bánh bông lan trái cây tươi 
Mix berry cheese cake 

Bánh phô mai nướng và trái cây mọng 
Fruit tart 

Bánh quy giòn trái cây 
Tiramisu 

Bánh phô mai kiểu Ý 
Assorted Macaroon 

Bánh hạnh nhân nướng kiểu Pháp 
Cream caramel gato 

Bánh kem flan 
Mango pudding 

Kem mềm chưng xoài 
Khuc Bach sweet soup 

Chè khúc bạch 
Longan with lotus seed sweet soup 

Chè hạt sen long nhãn 
SHOW COOKING 
Nitro ice cream 

Kem Nito 
ICE CREAM 

Strawberry ice cream 
Kem dâu tây 

Chocolate ice cream  
Kem sô cô la 

Sliced tropical fresh fruit 

Quầy trái cây tươi 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 
 

13th July 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

 THE SPLASH POOL 
 

½ Grilled Lobster 
Tôm hùm nướng mỗi khách ½ con 

 
 Appetizer  

Grilled goat cheese wrapped eggplant 

Phô mai dê nướng cuộn cà tím, sốt pesto và balsamic 

Truffle egg mousse topped salmon roe 

Súp trứng vị nấm truffle ăn kèm trứng cá hồi 

Scallop ceviche 

Sò điệp tái chanh 
Whole Parma ham sliced 

Đùi heo muối vùng Parma dùng kèm bánh mì que và xốt giấm  
Foie gras mousse 

Mousse gan ngỗng ăn kèm bánh mì 
 

Salad 

Ocean tuna Niçoise Salad  

Sa lát kiểu Niçoise với cá ngừ đại dương 

Broccoli salad with smoked salmon, dill yogurt dressing 
Sa lát bông cải xanh trộn cá hồi hun khói, xốt sữa chua thì là 

 
Assorted garden green 

Romaine, iceberg, lollo rossa, frisée, Radicchio, Micro cabbage, crab lettuce 

Broccoli, beetroot, cucumber, carrot, baby tomato, okra, corn, celery stick 
Xà lách, rau củ, rau thơm các loại 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Selection of sauce to include 
Thousand island, honey mustard, Italian, vinaigrette, Aioli, blue cheese,  

Caesar, country dressing, lemongrass soy dressing,  
passion fruit and orange dressing, ketchup, mayonnaise, chili sauce,  

Dijon mustard, horseradish, BBQ, peanut butter 
Xốt ngàn đảo, mù tạt mật ong, dầu giấm Pháp, xốt mayo tỏi nghệ,  

xốt mayo phô mai xanh, Caesar, xốt đồng quê, xối xì dầu sả, xốt chanh dây cam 

Sốt chấm: tương cà, tương ớt, mayo, mù tạt vàng, củ cải ngựa, BBQ, bơ đậu phộng 

Cold cuts 
Salami Milano, Rosette sausage, Pistachio Mortadella, Chorizo, Camembert 
sausage, pastrami, Prosciutto ham, Vietnamese pork loaf, fermented pork 

Smoked salmon, duck liver pate, pork char siu 
Thịt nguội các loại 

 

Fresh and boiled seafood on ice: 
Nha Trang oyster, prawn 

Hàu Nha Trang, tôm 
 

Sushi and Sashimi 
Sashimi: Tuna, salmon and octopus 

Sashimi cá ngừ, cá hồi, bạch tuộc  
French snail, prawn, flower crab, spiny lobster 

Ốc Pháp, tôm, ghẹ, tôm hùm út 
Tartar sauce, shallot vinegar, citrus soy sauce, wasabi soy sauce, lime salt 

pepper, tabasco, ginger fish sauce, green chili sauce 
Xốt tartar, hành tím ngâm giấm, xì dầu mù tạt, chanh muối tiêu, xốt ớt tabasco,  

nước mắm gừng, xốt ớt xanh 
 

Soup 

Porcini mushroom cream soup 

Súp kem vị nấm Porcini 
Assorted bread rolls and butter 

Bánh mì, bơ các loại 
 
 
 
 
 



 
 

Main in chaffing dishes 

Glazed grouper in Kikkoman sauce 

Cá mú phi lê xốt xì dầu Nhật 

Chicken cordon bleu, blue cheese sauce 

Ức gà nhồi thịt nguội phô mai chiên xù, xốt phô mai xanh 

Potato gratin 

Khoai tây đút lò 

Stir fried Udon noodle with Angus beef 

Mì Udon xào thịt bò Angus 

Scallop fried rice 
Cơm chiên cồi sò điệp 

 
Carving Station  

Black Angus Tomahawk, Honey ham 
Bò Tomahawk nướng, thịt nguội mật ong 

Cream mustard sauce, mushroom sauce, red wine sauce, lime salt pepper 
Xốt kem mù tạt, xốt nấm, xốt rượu vang đỏ, chanh muối tiêu 

 
BBQ counter  

Australian beef striploin with thyme leaf 
Thăn bò Úc nướng lá xạ hương 

Australian lamb skewer  
Thịt cừu nướng xiên 
Hokkaido scallop 

Sò điệp Nhật 
Pork rib marinate with BBQ sauce 

Sườn heo nướng BBQ 
Squid skewer with herb olive oil 

Mực nướng ướp dầu thảo mộc 
Prawn with garlic butter 

Tôm sú nướng bơ tỏi 
 Salmon and tuna steak  

Cá hồi và cá ngừ đại dương 
Baby octopus with chili sauce 

Bạch tuộc ướp sốt ớt 
Cockles topped scallion oil  

Sò dương nướng phủ rau thơm 
Giant clam topped garlic butter 

Sò bung nướng bơ tỏi 



 
 

Dessert 
Chocolate bownie  

Bánh sô cô la nướng 
Pecan dark chocolate salt  

Bánh sô cô la hạt hồ đào muối 
Rice ball sesame cake 

Bánh ram nhân đậu xanh 
Fruit tart 

Bánh quy giòn trái cây 
Apple tart 

Bánh tart táo nướng 
Cassava cake 

Bánh sắn nướng 
Durian cake 

Bánh pía 
Assorted Macaroon 

Bánh hạnh nhân nướng kiểu Pháp 
Cream choux 
Bánh su kem 

Egg tart  
Bánh tart trứng 

Sliced tropical fresh fruit 
Quầy trái cây tươi 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 

13th July 
INTERNATIONAL FIRE WORK BBQ BUFFET MENU 

 GOURMET BAR  
 

 Appetizer  

Grilled goat cheese wrapped eggplant 

Phô mai dê nướng cuộn cà tím, sốt pesto và balsamic 

Ocean tuna Niçoise Salad  

Sa lát kiểu Niçoise với cá ngừ đại dương 

Broccoli salad with smoked salmon, dill yogurt dressing 
Sa lát bông cải xanh trộn cá hồi hun khói, xốt sữa chua thì là 

 
Cold cuts 

Salami Milano, Rosette sausage, Pistachio Mortadella, Chorizo, Camembert 
sausage, pastrami, Prosciutto ham, Vietnamese pork loaf, fermented pork 

Smoked salmon, duck liver pate, pork char siu 
Thịt nguội các loại 

 

Main in chaffing dishes 

Chicken cordon bleu, blue cheese sauce 

Ức gà nhồi thịt nguội phô mai chiên xù, xốt phô mai xanh 

Potato gratin 

Khoai tây đút lò 

Stir fried Udon noodle with Angus beef 

Mì Udon xào thịt bò Angus 

Kimchi fried rice with prawn 
Cơm chiên Kimchi với tôm 

 
BBQ counter  

Pork rib marinate with BBQ sauce 
Sườn heo nướng BBQ 

Squid skewer with herb olive oil 
Mực nướng ướp dầu thảo mộc 

Prawn with garlic butter 
Tôm sú nướng bơ tỏi 

Corn on the cob 
Bắp nướng 



 
 

 

Dessert 
Black forest 

Bánh sô cô la rừng đen 
Fruit cream cake 

Bánh bông lan trái cây tươi 
Mix berry cheese cake 

Bánh phô mai nướng và trái cây mọng 
Fruit tart 

Bánh quy giòn trái cây 
Tiramisu 

Bánh phô mai kiểu Ý 
Sliced tropical fresh fruit 

Quầy trái cây tươi 
 


